Kalbs-Metzgete

Vorspeisen
Nusslisalat mit gebratenen Milken
Gruner Salat oder NUsSlislat mit Ei

*Kalbs-Carpaccio mariniert mit Senfeis
*Kalbszuingli fein aufgeschnitten an Gemise-Vinaigrettsauce

*Milken-Champignons in der Blatterteigkrustade serviert
Hauptgerichte
*Kalbskopf an Vinaigrettesauce mit salzkartoffeln

*Kalbs- Kutteln an Calvadossauce mit Salzkartoffeln
Kalbsbratwurst an Zwiebelsauce mit Butterrosti
*Kalbsnierli geschnetzelt Cognacrahmsauce Butterreis
*Kalbsrahmgeschnetzeltes mit Butterrosti

*Kalbsgehacktes und Hornli Apfelmus (mit Périgord-Triiffel + 30.00)
*Kalbs-Hacktaschli (Frikadellen) Truffel-Kartoffelstock, marktgemiise
*Milkentranchen ,,Gl‘and-DUC“Sauerrahmsauce griine Spargeln Butterreis

*Milken gebraten mit Morchelrahmsauce Butterrosti
*Ganze Kalbshaxe geschmort Safranrisotto marktgemuse

Osso bucco a la Crémolata cemiisesauce mit Safranrisotto markigemise

*Kalbs-Voressen ,,Adler” wmarktgemiise Truffel-Kartoffelstock
*Kalbs-Backe 20 Stunden im Ofen geschmort

Marktgemuse Truffel-Kartoffelstock ...mit Périgord-Truffeln
*Tessiner Kalbfleischvogel marktgemiise Safranrisotto
Kalbs-Kotelett im ofen butterzart mit Rosmarin gebraten 350 gr

Marktgemuse Pommes frites 500 gr

Kalbs-Cordonbleu wmarktgemise Pommes frites
*Wienerschnitzel mit Pommes frites
*Kalbsleberli im Salbeibutter gebraten ROStI (as hat solangs haty)

*Piccata-Milanaise
in der Kase-Panade goldbraun gebraten, Safranrisotto Marktgemise

*Basler Herrenschnitzel gefullt mit Rohschinken,Géanseleberterrine
Morchelrahmsauce Marktgemuise Butternudeln

Kalbssteak ,,General Guisan*
Caramelisierte Apfelschnitze-Calvadosrahmsauce-Butternudeln
* Kalbsfiletmédaillon ,,Exellence*
-Géanseleberterrine-Sauerrahmsauce-Marktgemuse-Butterreis

*Kalbsfiletmédaillon ,,Morchelrahmsauce“
Marktgemiise Butternudeln

Kalbsfilet-Chateau am Stiick gebraten 2 x serviert ab 2 Personen pro P.

1. Morchelrahmsauce Marktgemuse Butternudeln
2. Madeirasauce, Triiffelkartoffelstock, Périgord-Triffel

...Gerichte die mit einem * gezeichnet sind

kdnnen Sie zu einem Dégustations-Menl zusammenstellen!

Wenn immer moglich Tischweise!
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