Griner Salat Fr. 10.50
Nisslisalat mit Ei Fr. 13.00

Hofner Rieslingcremesuppe Fr.11.00

Mend 111
% P. Rindstatar 150gr. Fr. 22.50

Meni 112
1/1 P. Rindstatar 220gr. Fr. 33.50

Meni 113
Kalbs-Carpaccio mariniert mit Krauter-Vinaigrette und Parmesanhobel Fr.26.00

Menu 117
Trianon Gourmandise
Hausgemachte Ganseleberterrine, marmorierte Entenleberterrine mit griinem Pfeffer & Rindstatar Fr. 43.00

Menu 119
Rindsfiletspitzen ,Stroganoff mit Butterreis Fr. 42.50

Meni 120
Australisches Entrec6te 200gr mit Krauterbutter, Pommes frites Gemuse Fr. 46.00

Menl 121
Australisches Rindsfiletmédaillon ,Maggia“
Pfefferkruste, Whisky-Pfeffersauce, Butterreis Gemuse Fr. 54.00

Menu 122
Kalbsbacke geschmort, Gemuse, Triiffelstock Fr. 54.00
Meni 123
Kalbs-Kbtelette 350gr butterzart mit Krauterbutter Pommes frites Gemuse Fr. 56.00
Menl 124
Kalbs-Kdtelette 500gr butterzart gebraten mit Krauterbutter Pommes frites Gemuse Fr. 78.00
Meni 125
Kalbs-Cordonbleu, Gemiise, Pommes frites Fr. 47.00
Meni 126
Kalbschnitzel paniert, (Wienerschnitzel) Pommes frites Fr.38.50
Meni 127
Schweinsschnitzel paniert, Pommes frites Fr. 26.50
Men( 130

Osso bucco a la Crémolata, an einer Gemiisesauce, Safranrisotto Gemiuse Fr. 44.00

Périgord-Truffel

Menu 240
Tatar ,Giacomo Brezza“ (Trlffelstock-Rindstatar Sauerrahm-Périgord-Truffel) Fr. 65.00

Menu 241
Hausgemachte Rahmnudeln mit Périgord Truffeln Fr. .59.00

Menu 242
Rindsfilet Royal & la Truffes Noir
Australisches Rindsfilet, 40 Tage mit Périgordtriiffeln affiniert, Madeirasauce, Triiffelkartoffelstock und
frische Truffel
...mit Périogordt-Triffel Fr. 105.00



Dessert 247
Brannti Creme (as hat solangs hat) Fr. 11.50

Dessert 249
Innerschwyzer Eiskaffe gertihrt mit Kirsch Fr. 11.50

Dessert 250
Portion (2 Kugeln) hausgemachte Sorbets und Glacen Fr. 9.00
Aromen zur Auswahl....
...Vanille-Mocca-Schokolade-Kokos-Caramel mit Fleur de Sel...
...Himbeer-Erdbeer-Aprikosen-Zwetschgen-Zitronen

Dessert 252
Gemischter Dessert-Kaseteller Fr. 18.50

Alle Preise inkl. MWST



