
Tagesmenü 

Kürbis-Thaicurrycrèmesuppe / 7.00 
 

Menüsalat / 7.00 
 

Wochen-Hit 1 

Schweinsschnitzel paniert 
Pommes frites Marktgemüse  

  28 
 

Wochen-Hit 2 

Kalbsrahmgeschnetzeltes mit Pilzen  
Butternüdeli Marktgemüse 

38 
 

Wochen-Hit 3 

Rindsfiletwürfel « Stroganoff » 
Butterreis  Marktgemüse 

53 
 

Wochen-Hit 4 

Kalbs-Cordonbleu 
Marktgemüse Pommes frites  

54 
 

Wochenhit 5 

Kalbs-Backe 

 20Std. im Merlot geschmort 
Trüffelstock Marktgemüse 

64 
 

Wochen-Hit 6 

 Entrecôte vom australischen  

Black Angus 200gr « Café de Paris » 
Marktgemüse Pommes Allumettes  

54 
 

Wochenhit 7 

Rindsfiletmédaillon « Maggia » 
Maggia-Pfefferkruste, Pfeffer-Whiskysauce 

Marktgemüse Butterreis 

64 
 

Wochen-Hit 8 

Saiblingsfilet gebraten auf 

Champagnerkraut 
Safran-Noillypratsauce Butterreis  

48 / 58 
 

Wochen-Spezial 

Rindstatar « ADLER » 
mit Café de Paris überbacken und kleinem Salat 

½ 33  / 1/1 43 
oder 

  German’s Feinschmeckerteller  

Vitello tonato, Hausgeräuchter Lachs vom Kapellhof, Graved Laks mit 

Dillsenfsauce,Rindstatar, Entenleberterrine mit grünem Pfeffer, 

Flusskrebsschwänze “Calypso”geräuchtes Forellenfilet,Tuna-Carpaccio 

 Sesam-Sashimi, geräuchte Entenbrust Briochetoast

 45 

Business Lunch 
 

Nüsslisalat mit Ei und Brotcroûton 
*** 

Kalbs-Piccata  
Prosecco-Risotto Marktgemüse 

*** 
Regulas Vodka glacé Espresso  

 

Business-Tagesteller / 53.00 
Business ohne Dessert / 67.00 

Business complet / 78.00 

 
************************************************************************************** 

Hot Spot 

Weisse-Trüffel aus dem Piemont! 
oder 

Périgord-Trüffel 
 

Hausgemachte Rahmnüdeli 
mit Champignons und Parmesan 

mit weissen Trüffeln ½  75 / 1/1  92.50 
mit Périgord-Trüffeln ½ 55 / 1/1 75 

 

Hausgemachte 
Reh-Ossobucco-Ravioli mit Waldpilzen 

mit weissen Trüffeln ½ 75 / 1/1 95 
mit Périgord-Trüffeln ½ 55 / 1/1 76 

oder verlangen Sie die Trüffel-Karte 

 

Flaschen-Weine im Offenausschank 
Weiss 

Jeninser, Chardonnay Barrique 
Georg Schlegel 21 per dl 14.50 / 97.50 

 

Cigada blanc (Côte du Rhone)  
„Kleiner weisser Châteauneuf-du-Pape“ 
40%Grenache-405Picpoul-30%Viobnier 

 Dom. Chante Cigal 22 per dl 11 / 70 
 

Cuvée Md. Rosmarie Mathier blanc AOC 
Pinot Gris Pinot blanc Petit Arvine Silvaner 

Nouveau Salquenen 19 per dl 12 / 78 

 

Rosé 

Oeil de Perdrix, La Côte AOC 
Parfume de Vigne 21  per dl 9.50 / 62 

 

Rot 

Vignetti di Castello Merlot di Monteggio DOC 
 Huber Monteggio 20 per dl 11.50 / 76 

 

Extra Muros, AOC Barrique 
Pinot Noir-Gamaret-Garanoir 

Domaine de Montmollin 16  per dl 11 / 72 

 

Valduero 2Cotas Reserva 
Tempranillo, Rib.del Duero 17 per dl 14.50 / 98.50 

 

Aus der Magnum-Flasche 

Syrah « La Serine » 
La Rodeline, Fully 16 per dl 12 / Magnum 155 


